pizzeria restaurant bar a vin

A TERRASSE
DU PORT
- ——— ———4
bBienvenue au Douverec |
DPienvenue a la Terrasse du Porc |

LA PIZZERIA RESTAURANT BAR A VIN LA TeERRASSE DU PORT
VOUS ACCUEILLE A LA PERFECTION DANS UNE ATMOSPHERE
TYPIQUEMENT ITALO-VALAISANNE.

DECOUVREZ LA CONVIVIALITE A LA VALAISANNE
ET UNE PALETTE DE VINS ET PRODUITS SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES POUR VOUS.
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PROVENANCES DE NOS VIANDES: ALLERGIES:
Beeuf | Suisse Nos collaborateurs vous communiqueront
Veau | Suisse volontiers des informations sur les mets
Poulet€ | Ukraine quipeuventdéclencher des allergies oudes
Cheuvadl | Argentine intolérances.

Bison | Nouvelle-Zélande



CrouTte Aux CHAQPIGNONS
FrAls Des Bois

16.90

CalLLe GriLLEE

Demi-caille désossee
et grillée

File€ de canard fumé, I
sur canapé et mesclun

gésier O0e canard confit,
huile d’olive et vinaigre balsamique 18.90

17.50
TerrINE

DE GBIER CUMBERLAND
T errINE DE FO]C GR?\S Salaoe, toasts

) et beurre
Aux confit de figues

et fleur de sel, 29.50

salade, €toasts et beurre

25.00

TARTARE DE CERF AU COGNAC (

Toas€ts et beurre

34.90

Pates ot BiGier? SPAGHETTONI GOURQOANDS
A\ aux Devices pes Bois
\ g €T sa CalLLe Désossee
Caille désossée poélée servie sur un lit
oe spaghetti sautés aux champignons
frais, huile o’olive, lardons, ail blanc
TAGLATELLES et pensil
A LA FARINE DE CHATAIGNE 97.00

, Champignons, émincé de gibier,
~ Oemi-glace de chasse, cognac, créme,
ananas et airelles

RAviOLIS FARCIS AU SANGLIER
28.00 Créme de truffe

et copeaux 0e parmesan

29.00

Tous nos plats sont accompagnés
O’une gawrniture €typique chasse et spatzli
ou nouilles. Fait maison.



CiveT be CHEVREUIL

Avec laro, petits oignons

et.chHautons depiin QDepaLLON be CHEVREUIL
27.00 Sauce a la confiture

O’airelles
38.00 @& P

37.00 COTELETTE DE SANGLIER

Sauce aux mélange
oe champignons

FiLeT (DIGNON DE SANGLIER 95.00

Flambé au cognac,
mariné au jus de gibier,

CnTRECOTE DE CERF

Sauce aux chanterelles

pruneaux,
aivelles CAalLLes

et créme [raiche A LA V]GNGRONN@
33.90 Cailles poélées

et flambées au cognac,
marinée au jus Oe gibier,
Rraisins ou pays
et créme fraiche
PierrADE FiLeT (OIGNON 33.90
DE SANGLIER

Avec garniture chasse

27.00

PierrADEe €ENTRECOTE DE CERF

Avec garniture chasse

392.90

X CHASSEUR

Pate au charbon vegetal

tomate, mozzarella, 3 FONDUG DU BRACONN]

civet oe chevureuil, lardons Bouillon parfumé au Gama;v,;_
et champignons 2 ‘sortes de viandes (sanglien et cerf),

sauces typlques, ganmfuue chasse

37. SO (mm *] pens _) Tt

Pizza
| ) 1§ ’LQ Vieu

Y

.’__)

Tous nos plats sont accompagnés
O’une garniture €typique chasse et spatzli
ou nouilles. Fait maison.



PI77AS  LESCLASSIQUES

TOUTES NOS PIZZAS SONT DISPONIBLES AVEC PATE AU CHARBON VEGETAL = + CHF 3.00

MARGHERITTA 7 Mini : CHF 10.00
Tomate, mozzarella, origan Grande: CHF 13.00
SEMPLICE W/ Mini : CHF 11.00
Tomate, mozzarella, tomates fraiches, basilic frais, origan Grande: CHF 14.00
FUNGHI /7 Mini : CHF 12.00
Tomate, mozzarella, mélange de champignons, origan Grande: CHF 15.00
PROSCIUTTO Mini : CHF 13.00
Tomate, mozzarella, jambon cuit, origan Grande: CHF 16.00
PROSCIUTTO FUNGHI Mini : CHF 14.00
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan Grande: CHF 17.00
VEGETARIENNE w7 Mini : CHF 13.00
Tomate, mozzarella, Iégumes grillés, origan Grande: CHF 16.00
NAPOLI Mini : CHF 13.00
Tomate, mozzarella, anchois, capres, origan Grande: CHF 16.00
4 SAISONS Mini : CHF 16.00
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, Grande: CHF 19.00

olives, légumes grillés, poivrons, origan

TONNATA Mini : CHF 15.00
Tomate, mozzarella, ail, thon, olives, origan Grande: CHF 18.00
CAPRICIOSA Mini : CHF 16.00
Tomate, mozzarella, jambon, merguez, champignons, Grande: CHF 19.00

ceufs, oignons, origan

ROMANA Mini : CHF 14.00
Tomate, mozzarella, lard fumé, sauce carbonara, origan Grande: CHF 17.00
NORVEGIENNE Mini : CHF 18.00
Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, origan Grande: CHF 21.00
4 FROMAGES Mini : CHF 15.00
Tomate, mozzarella, gorgonzola, raclette, parmesan et Grande: CHF 18.00

tomme vaudoise, origan

RACCIO Mini : CHF 14.00
Tomate, mozzarella, merguez, poivrons tricolores, origan Grande: CHF 17.00
CALZONE Mini : CHF 15.00

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan Grande: CHF 18.00



LES VALAISANNES

VALAISANNE
Tomate, mozzarella, fromage a raclette de Bagnes,
viande séchée, origan

PISSE-VACHE
Tomate, mozzarella, rucola et cascade de jambon cru, origan

LEMAN
Tomate, mozzarella, filets de perches, amandes hachées,
beurre meuniére, origan

DENTS DU MIDI (P1ZZA FERMEE AVEC DOUBLE PATE)
Tomate, mozzarella, jambon cru, fromage a raclette de
Bagnes, champignons, origan

LES EXOTIQUES

HAWAI
Tomate, mozzarella, émincé de poulet au curry, ananas, origan

COSTA RICA
Tomate, mozzarella, salami piquant, ananas, origan

CRAZY 7
Tomate, mozzarella, provola, noix, gorgonzola, miel, origan

SELEZIONE TERRASSE DU PORT

COOKIES
Pate au charbon végétal, tomate, mozzarella, pignons,
parmesan, rucola, tomates séchées, pesto

LA CNDM

Pate au charbon végétal, tomate, mozzarella di buffala,
carpaccio de beeuf, rucola, copeaux de parmesan, huile
aromatisées a la truffe, origan

CAPITAINE JACK
Pate au charbon végétal, tomate, mozzarella, fruits de mer,
crustacés, burrata, origan

BURRATA
Pate au charbon végétal, tomate, burrata, jambon cru,
tomates cherry, basilic, origan

LA TERRASSE

Pate au charbon végétal, tomate, mozzarella di buffala,
jambon cru, mozzarelling, rucola, copeaux de parmesan,
huile aromatisées a la truffe, origan
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PER | BAMBINI

AVJOURD'HVI?

OV CALZONE!

ETAPE 1
CHOISI TA PIZZA DE BASE:

MARGHERITTA CHF
Tomate, mozzarella
fiori di latte, origan

ROSSA CHF
Tomate, origan

BIANCA CHF
Mozzarella fiori di latte,
origan

9.00

9.00

9.00

ETAPE 2

CHOISI TA GARNITVRE:
Prosciutto CHF
Funghi CHF
Tonno CHF
Olive CHF
Merguez CHF
Jambon cru CHF
Poivron CHF
Rucola CHF
Burrata CHF

Salame piccante CHF
Verdure grillée

AUTRES METS A LA CARTE ENFANTS

SPAGHETTI AU CHOIX

Sauce tomate, carbonara, beurre ou bolognaise

CHICKEN NUGGETS AVEC FRITES

PETITES LASAGNES

Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et ceuf dur

RUMSTECK AVEC FRITES

PIZZA COME VUOI TV!
ENVIE D'ETRE PIZZAIOLO

COMPOSE TA PIZ2ZA

1.50
1.50
1.50
1.00
2.00
3.00
1.50
2.00
3.00
3.00




EMPLACEMENT MENU SEMAINE



POUR DEBUTER

ANTIPASTI

ANTIPASTI ALL' ITALIANA

Jambon de Parme, salami piquant,

viande séchée, mortadelle, Iégumes grillés,
artichauts et mozzarella de Buffala

ENTREES

CARPACCIO DE BEUF
CARPACCIO D'ESPADON

SALADE VERTE W/

SALADE MELEE W/

SALADE RUCOLA ET PARMESAN W/
TOMATES ET MOZZARELLA

COCKTAIL DE CREVETTES ET GAMBAS

SALADE DE FRUITS DE MER

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

21.00

18.00

19.90

5.50

6.50

7.00

16.00

17.00

19.90



SAVEURS D'ITALIE  #¢¢= Sf"a\

N N :
PA'I' ES FRA I C H ES PATES ARTISANALES FABRIQUEES A SIERRE
INGREDIENTS : FARINE, SEMOULE DE FARINE, EAU, CEUFS, CURCUMA

SPAGHETTI AIL, HUILE ET PIMENT CHF 18.90
SPAGHETTI A LA CARBONARA CHF 19.00
TAGLIATELLE A LA BOLOGNAISE CHF 19.90
FAGOTTINI AU JAMBON ET TRUFFES CHF 24.50
Pates farcies au jambon de parme et truffes

PENNES CREVETTES ET RUCOLA CHF 25.40
PENNES AU SAUMON CHF 22.00
PASTA AL FORNO CHF 22.00

Lasagnes avec sauce bolognaise
jambon cuit et ceuf dur

GNOCCHI AUX VONGOLES ET CREVETTES CHF 25.00

RAVIOLI DU PORT, CHAMPIGNONS, LARD, PIGNONS ET CREME CHF 26.00
Pates farcies au mascarpone et bolets

PACCHERI AUX FRUITS DE MER CHF 37.00
Demi-homard, seiche, calamar, filets de saumon, gambas

RAVIOLI DE POISSON, CREVETTES ET GAMBAS CHF 28.00
Pates farcies a la ricotta, espadon, aubergines, oignon et noix

RISOTTI

RISOTTO AUX FRUITS DE MER CHF 35.00
Demi-homard, seiche, calamar, filets de saumon, gambas

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS CHF 26.00

RISOTTO PARMIGINANA 7/ CHF 19.90



VIANDES “<ve=

SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMMES NATURES ET LEGUMES

TARTARE DE BCGEUF ET FRITES CHF
Viande coupée a la main

SCALOPPINE AU CITRON CHF
Filet de veau

COTE DE VEAU AUX CHANTERELLES CHF
ENTRECOTE DE BCEUF CHF
FILET DE BCEUF DU CHEF CHF
Lard, pignon et vinaigre balsamique

RUMSTECK DE BCEUF CHF
NOS SAUCES:

CAFE DE PARIS OU AIL CHF
POIVRE CHF
CHANTERELLES CHF
MORILLES CHF

MIXTE AUX CHAMPIGNONS CHF

34.50

35.00

37.00

36.00

39.90

25.00

5.00

6.00

8.00

12.00

9.00



-+ 300 GR PAR PERSONNE
> 2 PERSONNES MINIMUM

FONDUE BOURGUIGNONNE DE BCEUF CHF 39.90/p.

FONDUE VIGNERONNE CHF 36.00/p.
DE POULET, CHEVAL ET B&EUF

FONDUE CHINOISE CHF 36.00/p.

AVEC TRANCHES FINES
D'ENTRECOTE PARISIENNE

PIERRADES ~ we® z

SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMMES NATURES ET LEGUMES

POULET (200 GR) CHF 22.00 / p.
CHEVAL (200 GR) CHF 26.00 / p.

BCEUF (200 GR) CHF 29.00/ p.




POISSONS ==

SERVIS AVEC FRITES, RIZ OU POMMES NATURES ET LEGUMES

FILETS DE PERCHES DU LAC LEMAN CHF
Selon arrivages

FILETS DE PERCHES CHF
FILETS D’'ESPADON GRILLE CHF
POULPE GRILLE A L'AIL CHF
FRITTO MISTO CHF

Filets de poissons et crustacés
sauce tartare

36.00

29.90

37.00

32.00

37.00




