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pizzeria restaurant bar a vin

A TERRASSE
DU PORT
e ——
bBienvenue au Douverec |
bBienvenue a la Terrasse du Porc |

LA PIZZERIA RESTAURANT BAR A VIN LA TERRASSE DU PORT
VOUS ACCUEILLE A LA PERFECTION DANS UNE ATMOSPHERE
TYPIQUEMENT ITALO-VALAISANNE.

DECOUVREZ LA CONVIVIALITE A LA VALAISANNE
ET UNE PALETTE DE VINS ET PRODUITS SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES POUR VOUS.

BuoN APPETITO |
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PROVENANCES DE NOS VIANDES: ALLERGIES:

Beeuf | Suisse Nos collaborateurs vous communiqueront
Veau | Suisse volontiers des informations sur les mets
Poulet | Ukraine quipeuventdéclencher des allergies oudes
Cheval | Argentine intolérances.

Bison | Nouvelle-Zélande
Gibier | Tchéquie & Espagne
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EMPLACEMENT
MENU DE LA SEMAINE
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Le Hetonr dm Ehassenr

CroaTe Aux CHAPIGNONS
FrAIS DES BOIS

29.00

Pone DeGutet

CaiLLe GriLLEE
Demi-caille désossée
et grillée
sur canapé et mesclun

SAaLADE LANDAISE

Salades diverses, tomates, foie gras,
Filet de canard fumeé,
gésier de canard confit,
huile d’olive et vinaigre balsamique 18.00

9245.00
TerrINE

DE GBIER CUMBERLAND

Salaode, toasts
et beunrre

TerriNe DE FOiIE GRAS
Au confit de figues
et fleur de sel, 292.50
salaode, toasts et beurre

29.00

TarTARE DE CERF AU COGNAC

Toas€ts e€ beurre

38.00

Pates pf Gikier? SPAGHETTI GOURANDS
AUX DéLices pes Bois
eT sa CalLLe Désossée

Cadaille désossée poélée servie sur un lit
oe spaghetti sautés aux champignons
frais, huile d’olive, lardons, ail blanc

TAGUATELLE _ et poasft
A LA FARINE DE CHATAIGNE £ 29.00
Champignons, émincé de gibier,
oemi-glace de chasse, cognac, créme,
ananas et airelles

RavioLis FARCIS AU SANGLIER

Créme Oe truffe
et copeaux oe Parmesan

29.00

28.00

O’'une gawrniture €typique chasse et spatzli

. Tous nos plats sont accompagnés
i ou nouilles. Fai€ maison.
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CiveTt pe CHEeVREUIL

Avec laro, petits oignons
et croutons Oe pain

28.00

EnTRECOTE DE CERF

Sauce au lard, créme et éclats
de truffe noire O’été, pignons,
confiture O’airelle

39.00

COTELETTE DE SANGLIER
HaooBURGER DU CHASSEUR Sauce au mélange

92 pains faits maison, o0e champignons
hamburger de cerf fait maison, 928.00
tranches de pommes confites
a la confiture o’airelle,
oignons carameélisés, choux rouges, CAILLES

sauce barbecue de gibier, A LA VIGNGRONNG

servi avec pommes country
Cadilles poélées

25.00 et rflambées au cognac,
marinées au jus oe gibier,
raisins ou pays
et créme fraiche

FiLeT JDIGNON DE SANGLIER

FLambé au cognac,

mariné au jus de gibier, 39.00
pruneaux, airelles
et créme fraiche

(DeépaiLLoN be CHEVREUIL

35.00 R 3
Sauce a la confiture
O’airelles
PIERRADE RO

CnTrRECOTE DE CERF

Avec garniture chasse PierrADE FILET (DIGNON

34.00 DE SANGLIER
: Avec garniture chasse
Pizza 28.00

Vieux CHASSEUR
Pate au charbon végétal,
tomate, mozzarella,
cive€t de chevureuil, lardons

et champignons

25.00

Tous nos plats son€t accompagnés
% O’une gawrniture €typique chasse et spatzli
ou noduilles. Fai€ maison.
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zsas

LCS CLASSIQUCS

TOUTES NOS PIZZAS SONT DISPONIBLES AVEC PATE AU CHARBON VEGETAL + CHF 3.00

MARGHERITTA W/

Tomate, mozzarella, origan

SEMPLICE ™

Tomate, mozzarella, tomates fraiches, basilic frais, origan

FUNGHI 7

Tomate, mozzarella, mélange de champignons, origan

PROSCIUTTO

Tomate, mozzarella, jambon cuit, origan

PROSCIUTTO E FUNGHI

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan

VEGETARIENNE w7
Tomate, mozzarella, légumes grillés, origan

NAPOLI

Tomate, mozzarella, anchois, capres, origan

4 SAISONS
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts,
olives, légumes grillés, poivrons, origan

TONNATA

Tomate, mozzarella, ail, thon, olives, origan

CAPRICIOSA
Tomate, mozzarella, jambon, merguez, champignons, ceufs,
oignons, origan

ROMANA

Tomate, mozzarella, lard fumé, sauce carbonara, origan

NORVEGIENNE

Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, origan

4 FROMAGES
Tomate, mozzarella, gorgonzola, raclette, Parmesan et
tomme vaudoise, origan

RACCIO

Tomate, mozzarella, merguez, poivrons tricolores, origan

CALZONE

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan
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MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

’

MINI :
GRANDE

"

MINII :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE

"

MINI :
GRANDE :

’

MINI :
GRANDE :

MINI :

GRANDE :

MINI :

GRANDE :

MINI :
GRANDE

"

MINI :
GRANDE :

’

MINI :
GRANDE :

MINI :

GRANDE :

MINI :
GRANDE :

CHF 10.00
CHF 14.00

CHF 11.00
CHF 15.00

CHF 12.00
CHF 16.00

CHF 13.00
CHF 17.00

CHF 14.00
CHF 18.00

CHF 13.00
CHF 17.00

CHF 13.00
CHF 17.00

CHF 16.00

CHF 20.00

CHF 15.00

CHF 19.00

CHF 16.00

CHF 20.00

CHF 16.00

CHF 19.00

CHF 18.00
CHF 22.00

CHF 15.00

CHF 19.00

CHF 16.00

CHF 18.00

CHF 15.00
CHF 19.00

LCS VALAISANNCS

VALAISANNE
Tomate, mozzarella, fromage a raclette de Bagnes, viande
séchée, origan

PISSE-VACHE

Tomate, mozzarella, rucola et cascade de jambon cru, origan

LEMAN
Tomate, mozzarella, filets de perches, amandes hachées,
beurre meuniére, origan ‘

DENTS DU MIDI (PIZZA FERMEE AVEC DOUBLE PATE)
Tomate, mozzarella, jambon cru, fromage a raclette de
Bagnes, champignons, origan

LCS CROTIQUCS

HAWAI

Tomate, mozzarella, émincé de poulet au curry, ananas, origan

COSTA RICA

Tomate, mozzarella, salami piquant, ananas, origan

CRAZY 7

Tomate, mozzarella, provola, noix, gorgonzola, miel, origan

MINI :
GRANDE :

MINI :

GRANDE :

MINI :

GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

SCLEXIONC TCRRASSC DU PORT

COOKIES
Pate au charbon végétal, €omate, mozzarella, pignons,
Parmesan, rucola, tomates séchées, pesto

LA CNDM

Pate au charbon végétal, tomate, burrata, carpaccio de
beeuf, rucola, copeaux de Parmesan, huile

aromatisées a la €ruffe, origan

CAPITAINE JACK
Pate au charbon végétal, tomate, burrata, fruits de mer,
crustaceés, origan

BUFFALA
Pate au charbon végétal, tomate, burrata, jambon cru,
tomates cherry, basilic, origan

LA TERRASSE

Pate au charbon végétal, tomate, burrata, jambon cru,
mozzarelline, rucola, copeaux de Parmesan, huile aromati-
sées a la truffe, origan

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

MINI :
GRANDE :

Pizzas

CHF 20.00
CHF 23.00

CHF 22.00

CHF 25.00

CHF 21.00

CHF 24.00

CHF 23.00
CHF 26.00

CHF 17.00
CHF 20.00

CHF 17.00
CHF 20.00

CHF 16.00
CHF 19.00

CHF 16.00

CHF 25.00

CHF 24.00
CHF 28.00

CHF 23.00
CHF 27.00

CHF 24.00
CHF 28.00

CHF 26.00
CHF 30.00

22.08.2024 17:30



4

e
-

o

20240822 - Terrasse du Port - Carte Chasse.indd 10-11

)

riags

=

-P "

Ponr debuter
ANTIPAST]

ANTIPASTI ALL’ ITALIANA

Jambon oe Parme, salami piquant,

viande séchée, mortadelle, légumes grillés,
artichauts et mozzarella de buffala |

ENTRCES

SALADE VERTE /7

SALADE MELEE /7

CARPACCIO DE BEUF

CARPACCIO D’ESPADON

SALADE RUCOLA ET PARMESAN 7
TOMATES ET MOZZARELLA /7
COCKTAIL DE CREVETTES ET GAMBAS

SALADE DE FRUITS DE MER

Gnfants

SPAGHETTI AU CHOIX
Sauce tomate, carbonara, beurre ou bolognaise

CHICKEN NUGGETS AVEC FRITES

PETITES LASAGNES
Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et ceuf our

RUMSTECK AVEC FRITES

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

21.00

6.50

7.00

18.00

19.90

8.00

16.00

18.00

19.90

8.00

10.00

12.00

12.00
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Bauenuvs v Italie Pliatilies s avecmres uzourommes
PATES FRAICHES

TARTARE DE BCGEUF ET FRITES

A CHOIX : SPAGHETTI, TAGLIATELLE, GARGANELLI, ORECCHIETTE OU GNOCCHI - Vianoe coupée a la main CHF 34.50
© AIL, HUILE ET PIMENT W CHF 18.90

8 CAR BONATARSS o i [ i o8 IR bl i 92 I oo ool e CHF 19.00 SCALOPPINE AU CITRON

s el B N N ] e e L L e R R A e . e B e T e T e CHF 19.90 Filet ®e veau CHF 35.00
* BOLOGNAISE, MOUTARDE, MASCARPONE o CHF 23.00

°* PESTO, JULIENNE DE JAMBON CRU, COPEAUX DE PARMESAN ET BURRATINA CHF 24.00 COTE DE VEAU AUX CHANTERELLES

* SAUCISSE AU FENOUIL, BOLETS, TOMATES CERISES ET RUCOLA oo CHF 23.00 CHF 37.00
SALIMEIN -~ & e I e oo ssecenerrsessfoonntoe e SR - Rt e CHF 292.00 ENTRECOTE DE BEUF

AREREVETTES ElNRELE IR s S 115 erer oo e S g e -1 S 0+ CHF 26.00 CHF 36.00
o A FROMAGES it =R = =gl -+ rigere - SR £ SRS . kool et oo Bt CHF 245.00 FILET DE BCGEUF DU CHEF

® FRUITS DE MER | oottt fiinneeeeeeceninnnnnessssss ettt sidnse dugfisfiseeseesspenss s ssssssssossssssssssembasnsssnnnsshissssent CHF 37.00 Lard, pignon e€ vinaigre balsamique CHF 39.90

Demi-homaro, seiche, calamar, filet de saumon et gambas
RUMSTECK DE BCGEUF

FAGOTTINI AU JAMBON ET TRUFFES CHF 24.50 CHF 25.00
Pates farcies au jambon de parme et truffes NOS SAUCES :
CAFE DE PARIS OU AIL
PASTA AL FORNO CHF 29.00 POIVRE CHF 5.00
Lasagnes avec sauce bolognaise jambon cuit et ceuf our CHANTERELLES CHF 6.00
MORILLES ' CHF 8.00
GNOCCHI AUX 4 FROMAGES CHF 25.00 MIXTE AUX CHAMPIGNONS CHF 12.00
CHF 9.00
RAVIOLI DU PORT, CHAMPIGNONS, LARD, PIGNONS ET CREME CHF 26.00

Pates farcies au mascarpone et bolets

RAVIOLI DE POISSON, CREVETTES ET GAMBAS CHF 28.00 /6

Pates farcies a la ricotta, espadon, aubergines, oignon et noix % n ﬁ B 5 SERVIES AVEC FRITES, SALADE ET SAUCES TUPIQUES

K] S OTT] 300 GR PAR PERSONNCE / 2 PERSONNES QDIN.

RISOTTO PARMIGIANA \V J CHF 929.00 FONDUE BOURGUIGNONNE DE BCEUF

CHF 39.90/P.P.

RISOTTO MILANESE v CHF 290.00 FONDUE VIGNERONNE DE POULET, CHEVAL ET BCEUF

Parmesan, safran, courgettes et beurre CHF 36.00/P.P.
FONDUE CHINOISE AVEC TRANCHES FINES D’ENTRECOTE PARISIENNE

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS \V CHF 926.00 CHF 36.00/P.P.

RISOTTO AU LARD, CHAMPIGNONS ET SCAMORZA FUMEE CHF 31.00

+ +
% nlgg nng SERVIS AVEC FRITES, RI1X OU POODADES % Ipvﬁ aﬁ Bg SERVIES AVEC FRITCS, R1X OU
2 NATURE CT LCGUADCS 4 POQDQADES NATURE €T LEGUADES

FILETS DE PERCHES DU LAC LEMAN Selon arrivages CHF 49.00 ;
POULET (200 GR)

FILETS DE PERCHES CHF 36.00 CHF 22.00/P.P.
CHEVAL (200 GR)

SOUPE DE LA MER Selon arrivages CHF 37.00 CHF 26.00/P.P.
BCEUF (200 GR)

POULPE GRILLE A L’AIL CHF 345.00 CHF 29.00/P.P.
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