pizzeria restaurant bar a vin

A TERRASSE
DU PORT
e s
bBienvenue au Douverec |
bBienvenue a la Terrasse du Porc |

LA PIZZERIA RESTAURANT BAR A VIN LA TeERRASSE DU PORT
VOUS ACCUEILLE A LA PERFECTION DANS UNE ATMOSPHERE
TYPIQUEMENT ITALO-VALAISANNE.

DECOUVREZ LA CONVIVIALITE A LA VALAISANNE,
UNE PALETTE DE VINS ET DES PRODUITS SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES POUR VOUS.

BuoN APPETITO |
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PROVENANCES DE NOS VIANDES : ALLERGIES :
Beeuf | Suisse Nos collaborateurs vous communiqueront
Veau | Suisse volontiers des informations sur les mets
Poulet | Suisse - Ukraine quipeuventdéclencher des allergies oudes
Cheval | Argentine intolérances.

Gibier | Tchéquie & Espagne






CrouTe Aux CHAQOPIGNONS
FrAls Des Bois

29.00

CaiLLe GriLLee
SALADG LANDA]SG Demi-caille désossée

et grillée
sur canapé et mesclun

Salaodes diverses, tomates, foie gras,
Filet de canard fumeé,

gésier de canard confit, 91.00
huile d’olive et vinaigre balsamique
27.00
TerriNe
DE GiBlER CUMBERLAND
Au confit de figues et beurre
et fleur Oe sel,
salade, €toasts et beurre 19.00
29.00

TaARTARE DE CERF AU COGNAC

Toas€s et beurre

38.00

Pates pf BiGier? SPAGHETTI GOURANDS
aux Dérices pes Bois
eT sa CalLLe Désosseée

Cadille désossée poélée servie sur un lit
oe spaghetti sautés aux champignons
frais, huile d’olive, lardons, ail blanc

et pemrsil

32.00

TAGLIATELLE :
A LA FARINE DE CHATAIGNE ..

Champignons, émincé de gibier,
oemi-glace de chasse, cognac, créme,
ananas et airelles

98.00 RavioLl FARCIS AU SANGLIER

Creme Oe truffe
et copeaux de parmesan

29.00

Tous nos plats son€t accompagnés
O’'une gawrniture typique chasse et spatzli
ou nouilles. Fai€ maison.



CiveTt pe CHEVREUIL

Avec laro, petits oignons
et croutons oe pain

29.90

COTELETTE DE SANGLIER

Sauce au mélange
oe champignons

28.00

Lo A\ L1

CAlLLES
A LA VIGNERONNE

Cadailles poélées
et flambées au cognac,
marinées au jus Oe gibier,
Rraisins ou pays
et créme fraiche

HACDBURGGR DU CHASSEUR
9 pains faits maison,
hamburger de cerf fait maison,
tranches de pommes confites
a la confiture O’airelle,
oignons carameélisés, choux rouges,
sauce barbecue de gibier, 390.00
servi avec [rites

27.00 QDEDAILLON De CHEVREUIL

Sauce a la confiture

FiLeT DIGNON DE SANGLIER dairelles

FLambé au cognac, 2O 00
mariné au jus oe gibier,
pruneaux, airelles
et créme [raiche CNTRECOTE DE CERF
%4.00 Sauce au lard, créme et éclats
Oe truffe noire O’été, pignons,
confiture O’airelle

Pi1erRrRADE 30.00
CNTRECOTE DE CERF

Avec garniture chasse

PierrADE FILET (JDIGNON

7 DE SANGLIER
Avec garniture chasse
Pizza
Vieux CHASSEUR d 28.00

Pate au charbon végétal,
tomate, mozzarella,
civet de chevureuil, lardons

et champignons

19.90

: Tous nos plats son€t accompagnés
: O’'une gawrniture typique chasse et spatzli
ou nouilles. Fai€ maison.



Ponr debuter

ANTIPASTI

ANTIPASTI ALL’ ITALIANA

Jambon de Parme, salami piquant,

viande séchée, mortadelle, légumes grillés,
artichauts et mozzarella oe bufala

ENTRCES

SALADE VERTE /7

SALADE MELEE w7

SALADE RUCOLA ET PARMESAN 7
CARPACCIO DE BEUF

CARPACCIO D’ESPADON

TOMATES ET MOZZARELLA
COCKTAIL DE CREVETTES ET GAMBAS
SALADE DE FRUITS DE MER

SALADE CHEVRE CHAUD

Gnfants

SPAGHETTI AU CHOIX
Sauce tomate, carbonara, beurre ou bolognaise

CHICKEN NUGGETS AVEC FRITES

PETITES LASAGNES
Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et ceuf our

RUMSTECK AVEC FRITES

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

28.00

6.50

8.00

8.00

18.00

19.90

16.00

18.00

19.90

21.00

8.00

10.00

12.00

12.00



Bavenus § Atalie

PATES FRAICHES

PATES A CHOIX : SPAGHETTI, TAGLIATELLE, PENNE, ORECCHIETTE OU GNOCCHI
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* PESTO, JULIENNE DE JAMBON CRU, COPEAUX DE PARMESAN, BURRATINA
© SALIMON oot 0
© 4 FROMAGES oottt 0002050005555
® CREVETTES ET RUCOLA | oottt
® VODKA, CREVETTES ET GAMBAS oottt oo
® MORILLES oot oo 550000515101
® MORILLES ET TRUFFES oottt
SERLITSUPELNIER B e s, . .. ... o 08 T AU P, SRR = e 1.2, .

Demi-homaro, fruits 0e mer et crustacés selon arrivages

FAGOTTINI AU JAMBON ET TRUFFES
Pates farcies au jambon de Parme et truffes

PASTA AL FORNO
Lasagnes avec sauce bolognaise jambon cuit et ceuf our

GNOCCHI AUX 4 FROMAGES

GNOCCHI A LA SORRENTINA
Sauce tomate, basilic e€ mozzarella gratinée au four

RAVIOLI DU PORT, CHAMPIGNONS, LARD, PIGNONS ET CREME
Pates farcies au mascarpone et bolets

RAVIOLI DE POISSON, CREVETTES ET GAMBAS
Pates farcies a la ricotta, espadon, aubergines, oignon et noix

RISOTTI

RISOTTO PARMIGIANA 7

RISOTTO MILANESE 7/
Parmesan, safran, courgettes et beurre

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS w/
RISOTTO AU LARD, CHAMPIGNONS ET SCAMORZA FUMEE

RISOTTO AUX FRUITS DE MER

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

18.90
19.00

19.90
24.00
29.00
25.00
26.00
26.00
29.90
33.00
37.00

24.50

29.00

25.00

26.00

26.00

28.00

19.90

29.00

26.00

31.00

37.00



‘
SERVIES AVEC FRITES, RIZ OU POMDMES NATURE
/5 ET LEGUMES

TARTARE DE B(EUF
Vianode coupée a la main

TARTARE DE B(EUF A LITALIENNE

Creéme Oe truffes noires, tomates séchées,

rucola et copeaux de parmesan

SCALOPPINE AU CITRON
File€ oe veau

COTE DE VEAU
ENTRECOTE DE BGEUF
FILET DE BCEUF

RUMSTECK DE BCEUF

NOS SAUCES :

CAFE DE PARIS OU AIL

POIVRE

LARD, PIGNONS ET VINAIGRE BALSAMIQUE
CHANTERELLES :

MIXTE AUX CHAMPIGNONS

MORILLES

TRUFFES NOIRES D’ETE

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

34.50

36.00

37.00

34.00

36.00

39.90

26.00

5.00
6.00
7.00
8.00
9.00
12.00
14.00

/f nnﬁ ngg SERVIES AVEC FRITES, SALADE €T SAUCES TYPIQUES
300 GR PAR PERSONNE / 2 PERSONNES QDIN.

FONDUE BOURGUIGNONNE DE BGEUF

FONDUE VIGNERONNE DE POULET, CHEVAL ET BCEUF

FONDUE CHINOISE AVEC TRANCHES FINES
D’ENTRECOTE PARISIENNE

CHF 39.90/P.P.

CHF 36.00/P.P.

CHF 36.00/P.P.



2
% 1B It tt a Bg SERVIES AVEC FRITES, R1Z OU POMES
Y NATURE, LEGUODES ET BEURRE CAFE DE PARIS

POULET (200 GR) CHF 22.00/P.P.
CHEVAL (200 GR) CHF 26.00/P.P.
BCEUF (200 GR) CHF 29.00/P.P.

‘
% nlg 5 nng SERVIS AVEC FRITES, R1Z OU PODQDES
Y NATURE ET LEGUMES

FILETS DE PERCHES DU LAC LEMAN Selon arrivages CHF 49.00
FILETS DE PERCHES CHF 36.00
FRITTO MISTO CHF 39.00

Demi-homard, fruits 0e mer et crustacés selon arrivages

POULPE GRILLE A L’AIL CHF 345.00









