ENTREES

ANTIPASTI ALI’TTALTANA SUR PLANCHETTE

Mélange de charcuteries italo-valaisannes et fromage
SALADE VERTE

SALADE MELEE

SALADE RUCOLA ET PARMESAN

TOMATES ET MOZZARELLA

CARPACCIO DE BEUF

COCKTAIL DE CREVETTES ET GAMBAS
SALADE DE FRUITS DE MER

SATLADE DE NOIX DE ST-JACQUES POELEES

Servie sur un lit de salade mesclun

2 MORCEAUX DE FOIE GRAS POELE AU PORTO

Accompagné de 2 tranches de pain réties et salade mesclun

SALADE DE CHEVRE CHAUD

ENFANTS

SPAGHETTI AU CHOIX

Sauce tomate, carbonara, beurre ou bolognaise
CHICKEN NUGGETS AVEC FRITES
PASTA AL FORNO

Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et ceufs durs

RUMSTECK AVEC FRITES

PATES FRAICHES

PATES A CHOIX : GARGANELLI, ORECCHIETTE OU GNOCCHI

+ AMATRICIANA (TOMATES ET LARD)
+ ARRABIATA

« AIL, HUILE ET PIMENT

+ CARBONARA

+ BOLOGNAISE

+« PESTO, JULIENNE DE JAMBON CRU,
COPEAUX DE PARMESAN, BURRATINA

- SAUMON

- QUATRE FROMAGES

- VODKA, CREVETTES ET GAMBAS
- MORILLES

- MORILLES ET TRUFFES

- ALLA ROSSINI, EMINCE DE FILET DE B(EUF ET FOIE GRAS CHF

FAGOTTINI AU JAMBON ET TRUFFES

Pates farcies au jambon de Parme et truffes

RAVIOLI DU PORT

ates farcies au mascarpone et bolets, avec sauce champignons, lard,
Pates f: ) t bolet hampig lard
pignon et creme

PASTA AL FORNO

Lasagnes avec sauce bolognaise, jambon cuit et ceufs durs

GNOCCHI A LA SORRENTINA

Sauce tomate, basilic et mozzarella gratinée au four

GARGANELLI AUX CHAMPIGNONS ET LARD

Brassés devant vous dans une demi-meule de parmesan vieillie 36 mois !

FREGULA SARDA AUX FRUITS DE MER

Selon arrivages

RISOTTI

RISOTTO PARMIGIANA
RISOTTO MILANESE

Parmesan, safran, courgettes et beurre
RISOTTO AUX CHAMPIGNONS

RISOTTO AU LARD, CHAMPIGNONS
ET SCAMORZA FUMEE

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS ET LARD

Brassés devant vous dans une demi-meule de parmesan vieillie 36 mois !

RISOTTO AUX FRUITS DE MER

Selon arrivages

FONDUES AU FROMAGE

MOITIE-MOITIE

FONDUE NATURE CHF
FONDUE AUX TOMATES CHF
FONDUE AUX BOLETS CHF
FONDUE AUX MORILLES ET TRUFFES CHF

CHF 28.00
CHF 6.50
CHF 8.00
CHF 8.00
CHF 16.00
CHF 18.00
CHF 18.00
CHF 19.90
CHF 20.00
CHF 21.00
CHF 21.00
CHF 8.00
CHF 10.00
CHF 12.00
CHF 12.00
CHF 18.90
CHF 18.90
CHF 18.90
CHF 19.00
CHF 19.90
CHF 24.00
CHF 22.00
CHF 25.00
CHF 26.00
CHF 29.90
CHF 33.00
36.00

CHF 24.50
CHF 26.00
CHF 22.00
CHF 26.00
CHF 33.00
CHF 37.00
CHF 19.90
CHF 29.00
CHF 26.00
CHF 31.00
CHF 33.00
CHF 37.00
20.00/ P.P.
22.00/ P.P.
24.00 / P.P.
36.00/P.P.

FONDUES A LA VIANDE

SERVIES AVEC FRITES, SALADE ET SAUCES TYPIQUES - 300 GR PAR PERSONNE / MIN. 2 PERS.

FONDUE BOURGUIGNONNE CHF
Boeuf

FONDUE VIGNERONNE CHF
Poulet, cheval et boeuf

FONDUE CHINOISE CHF

Tranches fines d’entrecéte parisienne

UIANDES

SERVIES AUEC FRITES, RIZ OU PONINIES NATURE ET LEGUMES *
CHEESE VALAIS BURGER

Pain fait maison (normal ou au charbon végétal), steak haché 100%
beeuf, fromage a raclette de Bagnes, sauce cocktail, tomates, salade
iceberg, oignons frits

BURGER DE LA TERRASSE

Pain fait maison (normal ou au charbon végétal), steak haché 100%
beeuf, champignons de Paris sautés, sauce créme a la truffe, tomates,
salade iceberg

PIERRADE DE POULET 200 GR *

Avec beurre café de Paris

PIERRADE DE CHEVAL 200 GR *

Avec beurre café de Paris

PIERRADE DE BCEUF 200 GR *

Aavec beurre café de Paris

PIERRADE DE FILET D’AGNEAU ENV. 230 GR *

Avec beurre café de Paris

JARRET DE PORC A LA BIERE *
SOURIS D’AGNEAU LAQUEE *
TERRINE DE FOIE GRAS

Avec confit de ﬁgues, fleur de sel, toasts, beurre et salade

TARTARE DE B(EUF A UITALIENNE

Creme de truffes noires, tomates séchées, rucola et copeaux de parmesan

FILET D’AGNEAU

Au beurre et au romarin, présenté avec des pétales de pommes de terre

FILET DE BEUF ROSSINI *

Servi avec son chapeau de foie gras

CHATEAUBRIAND (MIN. 2 PERS.) *
Nappé de sauce café de Paris

RUMSTECK DE BEUF *
COTE DE VEAU *
ENTRECOTE DE B@EUF *
SCALOPPINE AU CITRON *

Filet de veau

FILET DE B&EUF *

NOS SAUCES :

CAFE DE PARIS OU AIL

POIVRE

LARD, PIGNONS ET VINAIGRE BALSAMIQUE
CHANTERELLES

MELANGE DE CHAMPIGNONS

MORILLES

TRUFFES NOIRES D’ETE

POISSONS

SERUIS AUEC FRITES, RIZ OU PONNES NATURE ET LEGUIMES *

HUITRES — 3 PIECES & 1 VERRE DE FENDANT
HUITRES - 6 PIECES

Pain de seigle, beurre, sauce vinaigrette framboise et échalotes

HUITRES — 12 PIECES

Pain de seigle, beurre, sauce vinaigrette framboise et échalotes

TRILOGIE GOURMANDE

Terrine de foie gras, saumon fumé et 3 huitres
GAMBAS A GOGO *

MOULES A LA PROVENCALE OU MARINIERES *
POULPE GRILLE A L’AIL

FILETS DE PERCHES DU LAC LEMAN *

Selon arrivages

FILETS DE PERCHES *

CHF

39.90/ P.P.

36.00/P.P.

36.00/P.P.
CHF 18.00
CHF 24.00
CHF 22.00
CHF 26.00
CHF 29.00
CHF 33.00
CHF 25.00
CHF 28.00
CHF 29.00
CHF 36.00
CHF 39.00
CHF 42.00

46.00/P.P.
CHF 26.00
CHF 34.00
CHF 36.00
CHF 37.00
CHF 39.90
CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 8.00
CHF 9.00
CHF 12.00
CHF 14.00
CHF 11.00
CHF 16.00
CHF 29.00
CHF 29.00
CHF 36.00
CHF 27.00
CHF 35.00
CHF 42.00
CHF 36.00



